
Heeft u een allergie? Laat het ons weten.

3 – gangen keuzemenu € 39,75

4 – gangen keuzemenu € 48,25

= Vegetarisch gerecht

= Veganistisch gerecht

Als tafelwater schenken wij gekoeld en gefilterd lokaal bronwater.

Plat water of bruiswater 70cl  € 4,05

Wij verzoeken u aan het einde van de dag uw bar/restaurant bon 

in onze huisbar te controleren en te ondertekenen.



Voorgerechten

Soepen € 9,75
Of inbegrepen in uw keuzemenu

Bospaddenstoelen crèmesoep met een kruidenolie

Uiensoep gegratineerd met Emmentaler

Soep van de week Dagprijs

Koude voor- en tussengerechten € 10,75

Of inbegrepen in uw keuzemenu

Coppa van wildzwijn met mosterdfruit en een crumble van truffel en balsamico

Gerookte zalmbombe met rivierkreeftjes

Knolcarpaccio met truffelmayo en kaascroutons

Tonijn tataki met kruidige salade, kruidencrème en sesamdressing

Warme voor- en tussengerechten € 10,75
Of inbegrepen in uw keuzemenu

Taartje van sukade en kabeljauw met gerookte beurre blanc

Specials - Voorgerechten € 13,25

Toeslag in menu € 2,50

Wildpaté met cranberrycompote en gegrilde brioche



Hoofdgerechten

Hoofdgerechten € 24,50

Of inbegrepen in uw keuzemenu

Wildpeper met klassieke wildgarnituren

Rundersteak (met saus naar keuze)

Malse spareribs met geheime marinade

Broodje wildburger met cambozola kaas, stoofpeer en zoetzure ui

Fish & Chips met remouladesaus 

Zeewolf met pancetta en tomatensaus

Tortellini gevuld met ricotta en spinazie, geserveerd met een kruidige

tomatensaus

Gnocchi met truffel, champignons en een bospaddenstoelensaus

Pasta/rijstschotel van de week Dagprijs

Plate van de week Dagprijs

Specials - Hoofdgerechten

Special van de week Dagprijs

Toeslag in menu € 4,00

Wilde gans met een jus van vossenbessen € 27,50
Toeslag in menu € 3,00

Hertenbiefstuk met portjus (180 gram) € 27,50
Toeslag in menu € 3,00

Bij voldoende reserveringen serveren wij een saladebuffet als onderdeel van uw hoofdgerecht.

Sauzen: Satésaus Pepersaus

Kruidenboter Bospaddenstoelen roomsaus



Nagerechten

Nagerechten € 9,00

Of inbegrepen in uw keuzemenu

Kastanjeparfait met toffeekaramel en chutney van peer

Crème suisse van advocaat, boerenjongens in koffielikeur en gezouten karamelijs

Crème brûlée met chai en vanille-ijs

Gemarmerde cheesecake met blauwe bes, bosvruchten coulis en kaneelijs

Vanille-ijs met chocoladeschuim, hazelnoot kletskop en een crème van karamel

Twentse Kuierkoffie: Koffie met Twents Kuiernat en slagroom

Twents Kuiernat is een traditioneel Twents gedestilleerd drankje

met een zachte vanillesmaak

Nagerechten - Special € 11,50
Toeslag in menu € 2,50

Kaasplankje van bijzondere kazen

Buitenlandse koffie met bonbon

Irish Coffee (Jameson)

Spanish Coffee (Tia Maria)

Italian Coffee (Amaretto Disaronno)

French Coffee (Grand Marnier)



Verboden voor papa’s en mama’s

Voorgerechten € 5,00

Of inbegrepen in het kindermenu

Tomatensoep met balletjes

Spiesje met ham en meloen

Cocktail van vers fruit

Hoofdgerechten
Of inbegrepen in het kindermenu

Patat met kroket € 9,00

Patat met frikandel € 9,00

Kinderschnitzel met patat € 10,50

Spaghetti bolognese € 9,00

Poffertjes met poedersuiker € 8,00

Nagerechten € 5,50
Of inbegrepen in het kindermenu

Koetje vanille-ijs

Schatkistje vanille- en chocolade-ijs

Ben & Jerry’s Cookie Dough

Handijs uit de bar

3 - gangen kindermenu € 18,50



Wijnkaart

Huiswijn wit:

Verdejo-Sauvignon Blanc , La Mancha, Spanje

Stuivende wijn met tonen van tropisch fruit als ananas en perzik. Frisse, smaakvolle, fruitige wijn

met tonen van abrikoos, perzik, wat citrus en milde zuren.

glas € 4,95 – fles € 24,00

Huiswijn rood:

Tempranillo, La Manche, Spanje

Kruidig, zwart fruit, iets pruimtabak. Stevige inzet, bramen, zwarte peper, rijpe tannine, drop,

kersen, mooie toets hout en lange afdronk.

glas € 4,95 – fles € 24,00

Huiswijn rosé:

Pinot Grigio, Veneto, Italië

Rode bessen, fris, delicaat. Zuivere en plezierige inzet, wat roodfruit, lichte kruidigheid,

verkwikkende zuren, elegantie.

glas € 4,95 – fles € 24,00

Huiswijn zoet wit:

Christoffel, Mosel, Duitsland, Qualitätswein - Riesling

Veel citrusfruit wat het zoetje een plezierige, frisse tegenhanger geeft.

glas € 4,95 – fles € 31,50



Speciale wijnen

Witte wijnen

Pinot Grigio:

C&C Pinot Grigio Zimor, Veneto, Italië

Lekker fris stuivend en floraal. Tonen van steenfruit, appel en citrus. Levendige frisheid met

een sappige en vriendelijke structuur.

glas € 5,35 – fles € 26,25

Grüner Veltliner:

Weingut Tinhof, Grüner Veltliner, Oostenrijk

Sappige en smaakvolle wijn met veel fruit. Zuiver, licht kruidig en mooi mineralig.

glas € 5,35 – fles € 26,25

Chardonnay/Viognier:

Domaine Merlet, La Guerre des Bouchons Blanc, Frankrijk

Geurige wijn met tropisch fruit en een vleugje bloemenhoning. Delicate structuur. Mooie zuren

en goed in balans.

glas € 5,70 – fles € 28,00



Rode wijnen

Primitivo:

Cantine de Falco “Ferus”, Salento, Italië

Complexe, volle geur van rood fruit. Zwoele inzet, rijke smaak van fruit, maar ook een mooie

kruidigheid. Krachtig doch elegant.

glas € 5,45 – fles € 26,75

Syrah/Merlot/Grenache:

Domaine Merlet, La Guerre des Bouchons Rouge, Frankrijk

Intense rode kleur. In de geur specerijen, kersen en hinten van viooltjes. Lekker pittige smaak

met kruiden en wat zwarte peper.

glas € 5,70 – fles € 28,00

Tempranillo:

Marlia Crianza, La Rioja, Spanje

Rijp rood fruit, vanille en zachte kruiden. Elegant en soepel met lichte houttonen.

glas € 6,55 – fles € 32,00

Rosé wijn

Rocca Maura Rosé les p’tits Galets:

Cinsault, Grenache. Gard, Frankrijk

Klassieke Zuid-Franse rosé. Elegant met tonen van lelies en hyacinten in de neus. Wat 

aardbeitjes in de smaak. Delicaat droog.

glas € 5,35 – fles € 26,00
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